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CURSO OFICIAL PARA LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS FRESCOS
Ley de Modernizacidn de la Inocuidad Alimentaria en Estados Unidos (FSMA — FDA)
Solo para productores de frutas frescas y hortalizas

Fecha: 19, 20y 21 de noviembre de 2024
Horario: 14 a 18hs

Modalidad: virtual

Instructores lideres:

- Ing. Agr. Juan Ibaiiez del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)

- Ing. Agr. Juan Matheron, referente regional del NEA

- Ing. Agr. Mariana Mrozek de PAI S.A.

- Ing. Agr. Daniel Robles del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)
- Dr. Roberto Varela del Centro de Innovacidn y Transferencia Tecnoldgica (CITT)

Instructores
- Ing. Agr. Cristina Slepetis del Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria (INTA)
- Ing. Agr. Beatriz Campana del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)

Colaboradores
- Ing. Alim. Noemi Zuiiiga Thimeo del Instituto Interamericano de Cooperacion para la Agricultura
(IICA)
- Ing. Agr. Amanda Fuxman de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca (SAGyP)
- Ing. Agr. Pablo Sceglio del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)

INTRODUCCION

La ley de Modernizaciéon de inocuidad de los alimentos (FSMA - Food Safety Modernization Act) fue
establecida por Estados Unidos en el afio 2011, su objetivo es la prevenciéon de las enfermedades
transmitidas por alimentos cambiando el foco de los esfuerzos hacia la prevencién y no la respuesta.

Estos cursos son impartidos por profesionales capacitados por Produce Safety Alliance (PSA), quienes han
recibido instrucciones sobre cémo ensefiar el curriculo estandarizado reconocido por la FDA.

Este curso estd enfocado en la descripcidén de los requisitos de la Norma de inocuidad de los productos
agricolas frescos de la Ley FSMA. Proporciona una base de conocimientos sobre las buenas practicas
agricolas, poniendo énfasis en objetivos para la gestion conjunta de la inocuidad de los alimentos y la
gestion ambiental.

DESTINATARIOS

Productores de frutas frescas y hortalizas que actualmente exportan o piensan exportar a los Estados
Unidos. La Ley FSMA exige que al menos un supervisor o persona responsable en su establecimiento tenga
conocimiento en inocuidad de los alimentos reconocidos por la FDA.
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CONDICIONES
El curso de caracter gratuito requiere que los participantes se comprometen a:

e Disponibilidad completa para los 3 (tres) dias de curso de 4 horas diarias. Asistencia 100%.
Se debe considerar que puede extender unos minutos de la hora pautada.

e Contar con PC o dispositivo electrénico con camara, debido a que se verificard la conexién de video
y audio de los participantes durante todo el curso (es exigencia).

e _Contar con el material impreso previo al inicio de la cursada (es exigencia), lo cual se verificara

previo inicio del curso

nol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)
e Contar con buena conexién y dominio de internet, este punto es crucial para la realizacién del
curso. Se sugiere contar como minimo con 10 MB.

ara-productores-en-espa

NOTA: Los participantes deberdn estar presentes en la totalidad de la cursada. La asistencia se tomara al
inicio de cada dia y durante el transcurso de las clases, donde se solicitara a todos los participantes que
activen la camara.

CERTIFICADO OFICIAL

El certificado oficial de AFDO estd incluido en el costo del curso y serd emitido por AFDO a aquellos
participantes que hayan aprobado el curso.

INSCRIPCION
Los datos solicitados en el formulario de inscripcidon son:

* Nombrey Apellido

»  Razdén Social

= CUIT

= Adjuntar copia de RENSPA vigente
= Cargo en el establecimiento

*  Productos que se cultivan

* Direccidn

* Correo electrénico

= Teléfono

PAGO DEL MATERIAL


http://es.producesafetyalliance.cornell.edu/curriculo-de-la-psa/manual-para-productores-en-espanol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)
http://es.producesafetyalliance.cornell.edu/curriculo-de-la-psa/manual-para-productores-en-espanol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)
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Los participantes inscriptos que cumplan los requisitos deberdn pagar el monto de $50.000 que incluye el
costo del manual y certificado. La organizacidén se contactard para coordinar el retiro del manual. El pago
debera realizarse hasta el 12 de noviembre de 2024.

Consultas: psa_fsma@magyp.gob.ar

20-no

21-no

, Tiem .,
Dia |Hora P Descripcion Instructor Suplente
(1}
14:00 15 Bienvenida, presentaciones y expectativas del curso Juan Ibaiiez n/c
14:15 5 Documentos: encuesta PSA, manual Juan Ibaiiez n/c
Moédulo 1. Int ion alai i 1
14:20 60 0dulo 1. In 1:0ducc1on a la inocuidad de los Juan Ibainez Daniel Robles
productos agricolas frescos
19-no Modulo 4. F ilvest imales domésti
15:25 55 ocuro I DTVEHIE, L HRE R BRI Cristina Slepetis | Juan Ibafiez
A% uso del suelo
16:30 10 Intervalo
Moédulo 2. Salud, higi itacion de 1
16:40 70 0 u 0 2. >alud, fugiene y capacitacion de fos Daniel Robles Juan Ibaiiez
trabajadores (HO)
17:50 10 | Preguntas y discusion Daniel Robles n/c

14:00 10 Revision dial Juan Ibaifiez n/c
Moédulo 5. A icola, Parte 1 - Beatri
14:15 %0 o0dulo 5 gua de uso agricola, Parte Juan Matheron eatriz
Produccion Campana
15:35 10 Intervalo
15:45 60 Moédulo 5. Agua de uso agricola, Parte 2 - Agua Beatriz Juan Matheron
de uso en la postcosecha Campana
A d
Buenas Practicas Agricolas Frutihorticolas ( Rs manda
16:45 15 Fuxman / Pablo n/c
05/2018) "
Sceglio
17:00 15 Preguntas y discusion Juan Matheron n/c

14:00

Revision dia 2

Daniel Robles

n/c

14:10

Funcionamiento del sistema agroalimentario de los
EEUU

Noemi Zuiiiga

n/c



mailto:psa_fsma@magyp.gob.ar
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14:40 60 Moédulo 3. Mejoradores de suelo Mariana Mrozek | Roberto Varela

15:40 60 Moédulo 6. Manejo postcosecha y saneamiento Roberto Varela | Daniel Robles

10 Intervalo

Médulo 7. Como desarrollar un plan de

16:50 50 Ibaii Daniel Robl
inocuidad de los alimentos para la huerta Juan Ibafiez aniel Robles
17:40 15 Preguntas y discusion Final del curso, encuesta PSA n/c
17:55 5 Cierre n/c
PROGRAMA
INSTRUCTORES

Ing. Agr. Juan lbafiez

Ingeniero Agronomo de la Universidad Nacional de Lomas de Zamora. Especialista en Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria de la Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires. Master Internacional de
Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Buenos Aires, coordinador del area Programatica de
Buenas Practicas Agricolas (Frutihorticolas) de la Direccion de Inocuidad y Calidad de Productos de Origen
Vegetal (DIyCPOV) de SENASA. Integrante del Consejo Asesor del SENASA ante la Comisidon Nacional de
Alimentos de la Republica Argentina (CONAL), Especialista Instructor de la Norma de Inocuidad de
Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Agr. Daniel Robles

Ingeniero Agronomo y profesor de la Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires.
Responsable de la fiscalizacion de normativas de inocuidad y produccién organica de SENASA. Instructor
lider de la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA

Dr. Roberto Alfredo Varela

Ingeniero en Alimentos de la Universidad de la Universidad Nacional de Entre Rios, Doctor en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos de la Universidad Politécnica de Valencia (Espafia) Docente e Investigador.
Especialista en la industria de los alimentos y postcosecha de frutas y hortalizas. Instructor lider de
la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Agr. Juan Matheron

Ingeniero Agrénomo de la Universidad del Salvador. MSc. de Atlantic University de los Estados Unidos
Desarrolla sus actividades en Concordia, Entre Rios, como Consultor en la actividad privada, drea de
produccidn, cosecha y postcosecha de citricos y arandanos; Consultor en Sistemas de Gestion de Calidad;
Productor Citricola y Forestal. Por las actividades desarrolladas y vinculacién con distintos sectores, Juan
participa activamente en asociaciones de productores, comisiones de organismos oficiales y comités
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técnicos privados. Instructor lider de la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de
FSMA.

Ing. Agr. Mariana Mrozek

Ingeniera Agronoma de la Universidad de la Plata. Responsable de la implementacion de normasy
reglamentaciones en la empresa Pai S.A., empresa exportadora de peras y manzanas del Valle de Rio Negro.
Instructora lider de la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Agr. Cristina Slepetis

Ingeniera Agronoma de UBAy Licenciada en Gestion de Agroalimentos de la Universidad de Buenos Aires
(UBA). Master en Agronegocios y Alimentos de la Escuela para Graduados de la UBA. Trabaja en formacién
e implementacidon de sistemas de gestion de calidad y buenas practicas agropecuarias. Coordinadora
académica de los cursos BPA en INTA-PROCADIS. Participa en el Programa BPA Oficial SAGyP-SENASA-INTA
para frutas y hortalizas, en la Red BPA y en actividades de normalizacién en IRAM y coordina la Plataforma
de herramientas de gestidon de la calidad en la cartera de proyectos de inta Especialista Instructor de
la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Agr. Carmén Minetti

Ingeniera Agronoma egresada UNC y Diplomado en Gestiéon de la Calidad también de la UNC. Trabaja
SENASA en la oficina local de General Alvear, Mendoza en el drea de Proteccién Vegetal. Anteriormente ha
implementado protocolos de calidad para distintas Empresas productoras de cerezas frescas. Instructor de
la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Agr. Beatriz Campana

Ingeniera Agrénoma de la Universidad de Buenos Aires, desempeiia funciones técnicas en la Coordinacién
General de Frutas, Hortalizas y Aromaticas de la Direccion de Inocuidad y Calidad de Productos de Origen
Vegetal (DIyCPOV) de SENASA. Docente de Fruticultura en la Carrera de Agronomia de la Universidad de
Buenos Aires. Especialista Instructor de la Norma de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de
FSMA.

Ing. Agr. Amanda Noemi Fuxman

Ingeniera Agronoma egresada UBA y Posgrado en Gestidon Logistica y Comercio Internacional con
orientacion en Alimentos también de la UBA entre otros. Trabaja en el Ministerio de Agricultura, Ganaderia
y Pesca de la Nacidn, a cargo de la Coordinacidon de Buenas Practicas Frutihorticolas Nacionales, también
colabora en el Consejo de los Profesionales del Agro, Alimentos y Agroindustria (CPIA) en la Comisiéon de
Cultivos Intensivos, Integrante del Grupo Nacional GLOBALG.A.P. Especialista Instructor de la Norma de
Inocuidad de Productos Agricolas Frescos de la Ley de FSMA.

Ing. Noemi Zuiiga Thimeos
Ingeniera en Alimentos, consultor internacional del Instituto Interamericano de Cooperacién para la
Agricultura (IICA) y parte equipo Sanidad Agropecuaria e Inocuidad de los Agroalimentos (SAIA).



